CLASICO QUE
ME ENCANTA

MI RECETARIO
NESCAFE gp
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INGREDIENTES:

o cucharqda de Café 100% Soluble
NESCAFE® Clasico.

e 1 cucharadita de ralladura de naranja.

e 1 cucharadita de ralladura de Limon.

¢ 1 cucharadita de ralladura de toronja.

¢ 1 taza de agua caliente.
e 10 ml de miel de agave.
¢ 1 rodaja de naranja deshidratada.
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PREPARACION:

1. En un recipiente agrega las ralladuras
de citricos y agua caliente, deja infusionar
por 4 minutos y cuela.

2. En una taza agrega el Cafe 100% Soluble
NESCAFE® Clasico y disuelve con el agua
de citricos.

3. Agrega la miel de agave e integra.

4. Decora con una rodaja de naranja
deshidratada.

NESCAFE.




INGREDIENTES:

2 gr de Cafe 100% Soluble
NESCAFE® Clasico

200 ml de agua caliente.

40g de chocolate blanco en trozos.
2 cucharadas de Coffee mate
VVainilla liquido.

Crema batida al gusto (Opcional).
1 pizca de cardamomo en polvo.

TIEMPO DE
PREPARACION:

PREPARACION:

1. Calienta el agua a punto de ebullicion.
2. En tu taza agrega el Cafe 100% Soluble
NESCAFE® Clasico, el chocolate blanco en
trozos y disuelve con el agua caliente.

3. Vierte el Coffee mate Vainilla, revuelve.

4. Agrega crema batida encima y decora
CON un poco de cardamomo.

5. iDisfruta!

Y
ESCAFE.




INGREDIENTES:

® 1 cucharada de Cafe 100%
Soluble NESCAFE® Clasico.

1 taza de agua caliente.

2 cucharadas de miel de abeja.
1 pizca de canela en polvo.

1 pizca de nuez moscada.

30 ml de leche espumada.

TIEMPO DE
PREPARACION:

PREPARACION:

1. Enun recipiente disuelve el Cafe 100% soluble
NESCAFE® Clasico con el agua.

2. En una taza agrega la miel y las especias.

3. Agrega el Café 100% Soluble NESCAFE® Clasico
previamente disuelto en agua.

4. Calienta y espuma leche, puedes hacerlo en una
prensa francesa, agitandola en algun recipiente,
batiéndola en un bowl o con un espumador.

5. Agrega la espuma de leche, decora con especias y

. Y
NESCAFE.




